PRZI REST LTHAL

ALLES AUSSER
GEWOHNLICH

Im und rund ums przi rest Ithal entstehen derzeit neue
Formate flr Geniesserinnen und Entdecker: kulinarische
Erlebnisse, Begegnungen mit Persénlichkeiten und
Gespréache voller Inspiration - made in Langenthal. Zwei
Formate stellen wir dir hier vor. Ein weiteres - das Porzi-
Gsprach - findest du zuhinterst in diesem Magazin in der
MY LA'GENDA.
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NEUE KOPFE, NEUE TOPFE
1

Unter dem Titel «<Chopf & Topf» lancieren die Gastgeber
Philippe Giesser und Sabrina Salvisberg eine Eventreihe, die
lokal oder Uberregional bekannte Personlichkeiten an den Herd
des przirest Ithal bittet - illustre Menschen aus Gastronomie,
Kultur, Sport, Gesellschaft, Politik und Wirtschaft. Geplant sind
rund acht solcher Abende pro Jahr, jeweils fur 80 bis 120 G&ste.
Im Mittelpunkt stehen Persdnlichkeiten mit Geschichte und
Geschmack, die gemeinsam mit dem Kiichenteam ein passen-
des Menu kreieren und servieren.

Den Auftakt bildete am 25. Oktober 2025 ein Abend voller
Erinnerungen und Genuss: Jurg und Eliane Ingold - das einstige
Gastgeberpaar des Landgasthofs Baren Madiswil - gestalteten
ihn zusammen mit Koch Patrick Pfister.

ATMOSPHARE UND BEGEGNUNGEN

Philippe Giesser und Sabrina Salvisberg selbst blei-
ben Gastgeber im besten Sinn: Sie sorgen fur Atmosphére,
Begegnungen - und fur die Buhne, auf der klnftig weitere
spannende Personlichkeiten ihre kulinarische Handschrift
zeigen werden. Mit «Chopf & Topf» soll 2026 erst richtig durch-
gestartet werden - mit neuen Namen, neuen Geschichten und
neuen Menus. Diese Daten, Namen und Mottos sind heute
schon bekannt:

Sa., 14. Marz 2026 | Reto Bartschi (Klinstler, Kurator)
Motto: «Geschichten von und aus einem Klinstler»

Sa., 25. April 2026 | Angela Kélliker (Coaching,
Kommunikationsprofi) und Barbara Birtoli (PhD
Neuro) | Motto: «cucina della nonna»

Fr., 8. Mai 2026 | Dan Weber (Kindergartenlehrperson,
Stadtrat SP) und Patrick Jordi (Journalist, Stadtrat FDP)
Motto: «Rot trifft Blau - und in den Tépfen wird’s bunt.»

Mehr Infos und Anmeldung:
www.przi.ch

20 MX SEITEN-SUPPORT BY GASTROVEREIN

Neue Kopfe, neue Topfe: Reto Bartschi (rechts)
macht am 14. Marz 2026 den Anfang.

PORZI SECRET TABLE - LOGEOS

Seit seiner Ruckkehr nach Langenthal hat sich Philippe Gies-
ser rasch einen Namen als umtriebiger, kreativer Tausendsassa
gemacht. In seinem Kopf brodelt es, Ideenfunken sprihen um
die Wette. Gemeinsam mit seiner Partnerin Sabrina Salvisberg
und demengagierten przi-Team setzt er Schritt fr Schritt immer
neue Projekte um.

Eineldee, die bereits Gestalt annimmt: Ab 2026 soll auf dem
Porzi-Areal ein ganz besonderes Dinner-Erlebnis entstehen -
exklusive Abende an geheimen Orten, wo man sie nicht erwarten
wurde. Mitten im Industriecharme, in vergessenen Rdumen oder
vor aussergewohnlichen Kulissen der ehemaligen Porzellanfabrik
Langenthal. Limitiert, Uberraschend, sinnlich. Wer einen Platz
am Tisch ergattert, darf sich auf ein kulinarisches Erlebnis auf
hochstem Niveau freuen - irgendwo zwischen Kunst, Langen-
thaler Industriegeschichte, Genuss und Geheimnis. Der Arbeits-
titel: Porzi Secret Table - Loge08.

Warum «Loge08»? Der Name erinnert an ein entscheidendes
Datumder Porzi-Geschichte: Am 17. Januar 1908 wurde das erste
Geschirr - darunter auch die allererste Tasse - aus dem Brenn-
ofen gezogen.



